
Prix nets – service compris  -  * Produit bénéficiant de la baisse intégrale des prix avec la TVA à 5,5 % 

Les Entrées 

 

La Salade Niçoise, Thon à l’Huile, Anchois Marinés 29 €  

 

La Salade de Fruits de Mer aux Haricots Verts 32 € 

Pousses d’Epinards et Crevettes Bouquet 

 

Le Saumon Fumé 39 € 

 

Le Bœuf 37 € 

Carpaccio de Bœuf et Tomates Marinées, Copeaux de Parmesan et Anchois 

 

 

 

 

Les Classiques 

 

Le Cap Burger ou Cheese Burger, avec Pommes Allumettes 36 € * 

 

Le Club Sandwich, avec Salade Verte ou Pommes Allumettes 32 € * 

 

Les Tomates Grappe et Mozzarella di Bufala au Basilic Frais 26 € * 

 

Les Penne ou Spaghetti, servis avec Sauce Arrabbiata, Bolognaise ou Pistou 30 €  

 

 

 

La Sélection de notre Chef Sommelier 
 

Les Vins Blancs 

Champagne Deutz Brut Classic  S.A. 95 € 

Bourgogne Chardonnay « La Jumalie » H. Darnat 2008 60 € 
 

Les Vins Rosés 

Domaine de Triennes « Gris » J. Seysses / A. de Villaine 2009 48 € 

Domaine de l’Angueiroun « Cuvée Prestige » E. Dumon 2009 58 € 
 

Les Vins Rouges 

Château Peyrat-Fourthon  2003 90 € 

Domaine de l’Angueiroun « Cuvée Prestige » E. Dumon 2007 68 € 

 

 

 



Prix nets – service compris  -  * Produit bénéficiant de la baisse intégrale des prix avec la TVA à 5,5 % 

Les Poissons 
 

Le Pavé de Loup Sauvage Grillé 68 € 

Légumes du Marché et Vinaigrette d’Herbes 

 

Les Scampis 45 € 

Grillés, Wok de Légumes à l’Aigre Doux 

 

La Sole Meunière 68 € 

Pommes Vapeur 

 

Les Poissons Grillés Entiers selon la Pêche du Jour Prix selon Arrivage  

 
Les Viandes  
 

Le Bœuf 45 € 

Le Filet Cuit au Sautoir, Sauce Choron, Pommes Allumettes 

 

Le Filet Mignon de Veau 42 € 

Asperges Vertes, Noisettes et Olives 

 

La Volaille Fermière 42 € 

La Poitrine Rôtie au Tandoori, Pommes Fondantes 

 
Les Douceurs 22 € 

 

Déclinaison de Glaces « Maison » 

 

Millefeuille Ananas, Gingembre 

 

Croustillant de Fruits Rouges à la Fleur d’Oranger 

 

Crème Brûlée Vanillée, Glace Réglisse 19 € * 

  
 

 

 

Service continu de 12.30 à 15.00 

 

Merci de bien vouloir faire vos réservations au +33 (0)4 93 76 50 21 ou par email : clubdauphin@ghcf.fr 
 

 

 

Nos viandes sont toutes d’origines contrôlées, Bœuf Simmental de Bavière, Veau de Corrèze 


